
Kalte Vorspeisen   Kalte Mezé

Warme Vorspeisen   Warme Mezé

     1.   Zaziki   Joghurt  I  Gurken  I  Knoblauch  I  Olivenöl    4,50

   4.   Kretischer Dakos  Gerstenbrot  I  Fetakäse  I        6,90
          Oliven  I  Tomaten  I  feinstes Olivenöl  I  Kapern
       
    5.   Fava Santorinis                                                       7,50
          Erbsenmousse der griechischen Insel Santorini  I
          Olivenöl  I  Zwiebeln

    9.   Octopus vom Grill  auf Feldsalat  I                       13,90
          feinstes Olivenöl  I  Balsamico-Vinaigrette

  10.   Dolmades  gefüllte Weinblätter mit Hackfleisch  I      7,90
          Reis  I  Zitronensauce                                                    

   11.   Auberginenscheiben  gebraten  I  Zaziki                 6,90

   12.   Zucchini  gebraten  I  Zaziki                                        6,90

   13.   Tiropitakia  Schafskäse in Blätterteig                         6,90

   15.   Zucchiniküchlein  gebraten  I  Zaziki                      8,70

  16.   Peperoni  gegrillt   I  Knoblauch                                 6,50

   17.   Gemischter Vorspeisenteller für 1 Person       13,20
          Zucchiniküchlein  I  Tiropitakia (Schafskäse in Blätterteig)

           Halloumi  I  Zaziki  I  Champignons I  Artischocken  I  
          Rote Paprika

  18.   Gemischter Vorspeisenteller für 2 Personen   22,50
          Zucchiniküchlein  I  Tiropitakia (Schafskäse in Blätterteig)I

          Halloumi  I  Zaziki  I  Champignons I Artischocken  I  
          Rote Paprika 

  19.   Garnelen Saganaki  gebratene Garnelen  I             14,50
          Tomatensauce  I  Fetakäse  I  Peperoni  I  
          ein hauch Knoblauch

  20.   Knoblauchbrot                                                         3,90

   21.   Pitabrot  Fladenbrot vom Grill                                    3,50

  22.   Babycalamari  gefüllt mit Fetakäse  I  Feldsalat-       12,90
          bouquet  I  hausgemachtes Kräuterpesto

  25.   Tomatencremesuppe  mit Sahne                            5,20

  26.   Hühnersuppe  griechische Art                                    5,20

  27.   Bohnensuppe   griechische Art                                   5,20

  30.   Halloumi  Zypriotischer Ziegenkäse gegrillt  I             7,90
         Preiselbeeren  I  auf Feldsalat

   31.   Schafskäse  aus dem Backofen  I  Zwiebeln  I            8,50
         Tomaten  I  Peperoni  I  ein hauch Knoblauch

  32.   Saganaki  gebackener Schafskäse  I  paniert  I             7,90
         auf Feldsalat

  33.   Melenia  gebackener Schafskäse  I  Sesam  I  Honig  I 8,90
         auf  Feldsalat
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   40.   Surf & Turf  Babycalamaris  I  Tagliata  I             19,50
           Black Angus Rind  I  knackiger Blattsalat  I  
           Feldsalat  I  Parmesankäse  I  getrocknete Tomaten  I 
           Walnüsse  I  Cherrytomaten I hausgem. Kräuterpesto 
           
    41.     gegrillte Hähnchenbruststreifen        13,50Kithirasalat
           auf knackig. Blattsalat  I  CousCous  I  Cherrytomaten  I 
           Croutons  I  Parmesankäse  I  hausgemachtes Dressing

   43.   Griechischer Bauernsalat  Fetakäse  I  Oliven I  8,90
           Peperoni  I  Tomaten  I  Zwiebeln  I  Gurken  I   
           Dakos  I  Paprika I  feinstes Olivenöl                             
           
   45.   Grüner Mix Salat  knackige Blattsalate                 3,90

   55.   Pommes frites                                                       3,70

   56.   Bratkartoffeln                                                       3,70

  57.   Frisches Gemüse                                                   4,50

  58.   Tomatenreis                                                            3,20

   59.   Ofenkartoffeln                                                      4,20 

  65.   Pfefferrahmsauce                                               4,50

  66.   Metaxasauce                                                            4,50

   67.   Käsesauce  (Fetakäse)                                             4,50

    71.   Gigantes  Riesenbohnen griechische Art  I                9,70
           Tomatensauce  I  Fetakäse
           
   72.   Frische Champignons  aus dem Backofen I         10,50
           gefüllt mit Fetakäse  I  Florinis  

    73.   Gemüseplatte  gefüllte Zucchini mit Reis  I            15,90
           Champignons  I  gefüllte Auberginen mit Gemüse  I  
           gebackener Schafskäse 

    81.   Bandnudeln  Lachsfiletstücke  I  Weißweinsauce  I   15,90
           gem. Salat

   89.   Babycalamaris  gegrillt  I                                        18,90
           in Zitronen-Olivenöl-Vinaigrette

^  90.   Dorade Royal  in Zitronen-Olivenöl-Vinaigrette      21,90

    91.   Lachsfilet  in Zitronen-Olivenöl-Vinaigrette            18,90

   92.   Sepia  Tintenfisch mit einem Hauch Knoblauch  I       17,90
           in Zitronen-Olivenöl-Vinaigrette

Salat frisch und knackig
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Zu den unten aufgeführten  Fischgerichten 
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und OfenKartoffeln, dazu gem. Salat

   93.  Riesengarnelen    22,50in Zitronen-Olivenöl-Vinaigrette

   94.  Loup de mer  Wolfsbarsch  I                                     22,50
         in Zitronen-Olivenöl-Vinaigrette                                    

   95.  Fischplatte für 2 Personen  Loup de mer  I     48,00
         oder Dorade Royal  I gefüllt  mit  frischen Kräutern  I 
         Calamari  I  Riesengarnelen  I in Zitronen-Olivenöl-
         Vinaigrette

   96.  Calamariringe  Tintenfisch paniert  I                       15,70

  110.  Bauernspieße  nach griechischer Art  I                      15,90
         Pommes frites  I  Zaziki  I  gem. Salat                            

   111.  Bifteki  Gehacktes vom Schwein  I  gefüllt  I               15,50
         Fetakäse  I Zaziki  I  Reis  I  gem. Salat

   112.  Suflaki 2Spieße  Zaziki  I  Reis  I  gem. Salat             13,90    

   113.  Fleischspieß  gefüllt mit Fetakäse  I  Reis  I               16,90
         Zaziki  I  gem. Salat

  114.  Schweinefiletspieße  Pfefferrahmsauce  I              18,50
         Pommes frites  I  gem. Salat

   115.  Schweinefiletmedaillons  KäseSauce  I               17,90
         Pommes frites  I  gem. Salat

  116.  Kalbsleber  verfeinert in Madeirasauce  I                  17,50
         Röstzwiebeln  I  OfenKartoffeln  I gem. Salat                

   117.  Meteora-Teller  Giros  I  Bifteki  I  Zaziki  I  Reis I  15,70
         gem. Salat

  118.    Giros   Suflaki   Zaziki   Reis        1 0Delphi-Teller   I   I   I I 5,5
         gem. Salat

   119.    Suflaki  I  Giros  I                        19,90Leandros-Teller
          2 Lammkotelett  I Zaziki  I  Reis   I gem. Salat

  120.  Steak  I  Suflaki  I  Giros  I  Zaziki  I   Orfeo-Teller    17,70
         Reis  I  gem. Salat

   121.   Kalbsleber  I  Suflaki  I  Giros  I           19,90Iliana-Teller 
         Zaziki  I  Reis  I  gem. Salat

  122.    Rinderfilet  I  Lammfilet  I                   22,90Filet-Teller
         Schweinefiletspieß  I  Gemüse  I  OfenKartoffeln  I 
         gem. Salat

  123.    2 Schweinefiletmedaillons  I      19,50Panagiota-Teller
         Suflaki  I  Giros  I  Zaziki  I  Reis  I  gem. Salat

  124.  Artemis-Platte für 2 Personen                       48,00
           2 Lammkotelett  I 2 Schweinefilet-medaillons  I  
         2 Bauernspieße  I  2 Bifteki  I Giros  I  Zaziki  I  
         Reis  I OfenKartoffeln  I  Bauernsalat

  125.   Mixspiess dreierlei  Rinderfilet  I  Schweinefilet  I  21,90
          Hähnchenfilet  I  Zaziki I  Pommes frites  I  gem. Salat

  126.   Hähnchenbrustfilet  verfeinert mit Pfefferrahm- 15,70
          sauce  I  Pommes frites  I  gem. Salat

   131.     I         24,50Lammkrone  5 Lammkotelett  I  mit Gemüse 
          OfenKartoffeln  I  Zaziki  I  gem. Salat            

        

 140.   Rinderfilet  Thymiansauce  I  OfenKartoffeln  I       26,90
          Gemüse  I  gem. Salat

  150.   Musaka  Auflauf  I  gebratene Auberginen- und         15,90 
          Kartoffelscheiben  I  Hackfleisch überbacken  I 
          Bechamelsauce  I  gem. Salat                                       

  152.   Lammhaxe  aus dem Ofen  I  mit gemüse  I              19,30
          OfenKartoffeln  I  gem. Salat                                        

 160.   Giros  aus dem Backofen  I  verfeinert mit                  15,70
          Metaxasauce  I  Schmelzkäse  I  Reis  I  gem. Salat

  161.   Giros  Käsesauce  I  Pommes frites  I  gem. Salat        15,70

  162.   Giros  Zaziki  I  Reis  I  gem. Salat                                14,50

 164.   Giros  gebratene Calamaris  I  Zaziki  I                        15,90
          Reis  I  gem. Salat

  170.   Porky-Teller  ein Suflakispieß  I  Pommes frites    6,50

   171.   Nemo-Teller  Hähnchennuggets oder                    6,50
          Fischstäbchen paniert  I  Pommes frites                       

  172.   Karusell-Teller  Gyros vom Drehspieß  I             6,50
          Pommes frites 

 180.  Galaktoburico Blätterteig gefüllt mit Vanille-         5,50
          pudding  I  Stracciatellaeis  I  Sahne

  181.   Griechischer Joghurt Honig  I  Walnüsse           5,50
          
  182.   Ravani  Grieskuchen nach griechischer Art  I               5,80
          Vanilleeis                                                                      

  183.   Gemischtes Eis  mit Sahne                                  4,20

 184.  Vanilleeis  mit Schokosoße                                4,20

  185.   Schokosoufflé  Vanilleeis  I  Sahne                         5,90

  186.   Baklava  Blätterteig gefüllt  I  Walnüsse                      6,20
          in Sirup  I  Vanilleeis  I  Sahne

  187.   Loukomades  Hefebällchen I                                      5,50
          Honig  I geriebene Nüsse

Aufpreis für Bauernsalat   2,00 E ¤

Fleischgerichte vom Grill

Fischgerichte gegrillt Gegrilltes vom Lamm

Für unsere kleinen Gäste  

bis 
12 J

ahre

Gegrilltes vom Rind

Aus dem Backofen

Vom Drehspieß

Desserts

Tel.: 06222 7729444

Liebe Gäste, das Warten hat ein Ende.                                                                      Wir freuen uns, Sie endlich wieder verwöhnen zu können.


